Anvendelse

Til mayonaisse, legering af supper,
saucer, soufflé, koldskal, budding,

racreme, is mm.

Brugsanvisning

Omrystes fer brug. Ma ikke fryses.
Indgar produktet i opskrifter, ma det

gerne fryses.

1dl=6blommer.

Ingredienser

AGGEBLOMMER (95%) fra gkologiske A£G,
surhedsregulerende middel: maelkesyre.
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EUjordbrug

Naeringsvaerdier pr. 100 g

Mikrobiologi
Aerobt kimtal v. 30 °C cfu/g:  <10000 Energi 1251 kJ /299 kcal Opbevaring & holdbarhed
Bacillius Cereus cft/g: <100 Fedt 25¢g Opbevares ved 0 °C il +5°C.
i : < - heraf meettet fedtsyrer 6,8
Enterobacteriaceae cfu/g 100 Y% 88 Holdbarhed ved opbevaring
Salmonella/25 g: Negativ Kulhydrat 35¢g ved 0 °C til +5 °C: 35 dage.
- heraf sukkerarter 0,19g
. Holdbarhed ndr abnet
Protein: 15¢g ved 0 °C til +5 °C: 3 dage
Salt: 0,16 g
Ma ikke fryses.
Mal, veegt & emballage
Stk.: Salgsenhed, kolli: Palle:
Stk./salgsenhed: 8 stk Salgsenheder/lag: 35
Nettovaegt: 0,165 kg Nettovaegt: 1,32 kg Lag/palle: 7
Bruttoveegt: 0,19 kg Bruttovaegt: 1,54 kg Salgsenheder/palle: 245
Laengde: - Laengde: 20cm Nettovaegt: 323 kg
Hojde: 13cm Hgjde: 13cm Bruttoveegt: 392 kg
Bredde: 45cm Bredde: 9cm EAN-kode: -
Emballage: PET-flaske Emballage: Plastikfolie
EAN-kode: 5709176016000 EAN-kode: 5709176516005 Toldkode: 04081981
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