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Næringsværdier pr. 100 g

Allergener

Energi:

Stk.:	        Salgsenhed: Palle:

Toldkode:	             

Direkte fra frost:                                  
Konvektionsovn med fuld 
damp 180°C i ca. 7 min.                                                                 
Mikroovn ved 700 W:                                                
1 stk. ca. 50 sek.                                                                 
2 stk. ca. 1 min. og 45 sek.                                                                                         
3 stk. ca. 20 min. 15 sek.    

MÆLK, ÆG (41,8%), HVEDEMEL, tomat (12%) (tomater, 
tomat juice, surhedsregulerende middel: citronsyre), SMØR, 
salt, OST (1,5% (GOUDA OST (MÆLK, salt, mælkesyre-
bakterier, løbe, konserveringsmiddel: natriumnitrit, farvestof 
annotto, carotener))), løg, KLARET SMØR, sukker, peber, 
kan indeholde spor af soja. 

852 kJ / 204 kcal

VARENR.: 

Fordele

Naturlig smag af æg

365 dage ved -18°C

Serveringsforslag

EGG BITES M. TOMAT/OST

1005025

< 1.000
< 100
Negativ

Fedt:
-heraf mættede fedtsyrer:
Kulhydrat:
-heraf sukkerarter:
Protein:
Salt:

11,1 g
6,0 g
16,4 g
4,4 g
9,0 g
1,75 g

Nettovægt:	        

EAN-kode:	        

Bruttovægt:	        
Længde:	       
Højde:	        
Bredde:	        

Emballage:	

35 g
-

-
-
-

-
-

Stk./salgsenhed:	        

Emballage:	        
EAN-kode:	        
Bredde:		         
Højde:	        
Længde:	 
Bruttovægt:	        
Nettovægt:	        

90
3,15 kg
3,398 kg
396 mm
111 mm
236 mm
5709176050257
Inderposer + 
Karton

Salgsenheder/lag:
Lag/palle:
Salgsenheder/palle:
Nettovægt:
Bruttovægt:
EAN-kode:

10
10
100
315 kg

-
362 kg

04089980

Nem at håndtere

Tidsbesparende

Efter optøning 0°C til 5°C: 
2-3 dage

Lang holdbarhed

Bacillus Cereus cfu/g:
Enterobacteriaceae cfu/g:

Gluten og produkter på basis af gluten   

Opbevaring & hold-
barhed 

Aerobt kimtal v. 30°C cfu/g:

Salmonella/25 g:

< 100.000

Æg og produkter på basis af ægSom forret, med salat, flutes. Snack. På 
buffet bord, tilbehør til f.eks. fisk mv. Mælk og produkter på basis af mælk   


